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Studienordnung
fur den Master-Studiengang
Lebensmitteltechnologie
Food Science and Technology
des Fachbereichs V
der Beuth Hochschule fur Technik Berlin

vom 11.04.2011

Gemal § 71 Abs. 1, Satz 1, Nr. 1 des Berliner Hochschulgesetzes (BerlHG) in der
Fassung vom 13.02.2003 (GVBI. S. 82), zuletzt geandert durch Gesetz vom
15.12.2010 (GVBL. S. 560), erlasst der Fachbereichsrat des Fachbereichs V folgen-
de Studienordnung fur den Master-Studiengang Lebensmitteltechnologie (Food Sci-
ence and Technology):

Ubersicht
§1 Geltungsbereich

§2 Geltung von Rahmenordnungen und Frauenforderplan
§3 Studienziel

§4 Zugangsvoraussetzungen

§5 Struktur und Inhalte des Studiums

§6 Module gemal §9(2) Rahmenstudienordnung

§7 Inkrafttreten

§1 Geltungsbereich
(1) Diese Ordnung gilt fur alle Studierenden im Master-Studiengang Lebensmittel-

technologie, welche zum Zeitpunkt des Inkrafttretens dieser Ordnung noch
nicht zur Abschlussprifung angemeldet sind.

§2 Geltung von Rahmenordnungen und Frauenférderplan
(1) Die Bestimmungen der Rahmenstudienordnung der Beuth Hochschule flr

Technik Berlin sind in der jeweils gultigen Fassung Bestandteil dieser Ord-
nung.

(2) Der geltende Frauenforderplan des Fachbereichs V ist zu beachten.
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§3 Studienziel
(1) Studienziel ist eine vertiefte theoretische Weiterfihrung des Studiums der Le-

bensmitteltechnologie mit ausgepragtem Anwendungsbezug. Ein sowohl ver-
tieftes als auch verbreitertes Wissen der Technologie und Qualitatssicherung
von Lebensmitteln soll erreicht werden. Weiterhin werden die Fahigkeiten flr
wissenschaftliches Arbeiten auf den genannten und neuen Gebieten der Le-
bensmittelforschung entwickelt. Damit ergeben sich mogliche Arbeitsfelder mit
Leitungsfunktionen in der Produktion, Forschung und Entwicklung sowie der
Qualitatssicherung von Lebensmitteln.

(2) Der Studiengang Bachelor Lebensmitteltechnologie bildet mit dem Studien-
gang Master Lebensmitteltechnologie ein konsekutives System.

§4 Zugangsvoraussetzungen
(1) Es gelten die Zugangsvoraussetzungen gemaf jeweils gultiger Rahmenstudi-

enordnung.

(2) Der Studiengang ist so konzipiert, dass fur ein Studium, das innerhalb der Re-
gelstudienzeit durchgefiihrt werden kann, Kenntnisse vorausgesetzt werden,
wie sie in dem Studiengang Lebensmitteltechnologie der Beuth Hochschule
fur Technik Berlin vermittelt wird.

(3) FUr geeignete Bachelor-Studiengange mit weniger als 210 Credits werden
vom Dekan / von der Dekanin zusatzliche Module vorgegeben, deren erfolg-
reicher Abschluss zur Antragsstellung zur Abschlussarbeit nachzuweisen ist.
Der/die Bewerber/Bewerberin wird hieriber schriftlich von Dekanat des Fach-
bereiches informiert.

§5 Struktur und Inhalte des Studiums
(1) Das Master Studium umfasst 3 Fachsemester

(2) Die Aufnahme von Studierenden erfolgt jahrlich mit Beginn des Wintersemes-
ters. Somit wird jedes Modul einmal jahrlich gemaR Studienplan angeboten.

(3) Das Studium ist gemalf’ Studienplan strukturiert. (siehe Anlage 1)

(4) Der Fachbereichsrat des Fachbereichs V legt die fachliche und organisatori-
sche Ausgestaltung der Module und die dazu gehérigen Prifungsmodalitaten
in den Modulbeschreibungen fest. Die Modulbeschreibungen
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(http://www.beuth-hochschule.de/424/detail/mlt/) sind Bestandteil dieser Ord-
nung.

(5) Die Regelungen zur Ausgestaltung der Wahlpflichtmodule sind der Anlage 1
zu entnehmen.

(6) Die Abschlussarbeit wird gemal jeweils gultiger Rahmenpriufungsordnung
durchgefuhrt.

(7) Die Bearbeitungszeit der Abschlussprufung betragt 5 Monate.

§6 Module gemaR §9 (2) Rahmenstudienordnung
(1) Jede/r Studierende muss zwei Module des ersten Fachsemesters bis zum En-

de des zweiten Angebotssemesters erfolgreich abgeschlossen haben. Nahe-
res regelt die jeweils gultige Rahmenprifungsordnung.

Diese Module sind:
(1) MO3 - Stoff- und Warmetransport in Lebensmitteln

(2) MO5 - Analytische Qualitatssicherung von Lebensmitteln

§7 Inkrafttreten
(1) Diese Ordnung tritt am Tage nach der Veroffentlichung in den Amtlichen Mit-

teilungen der Beuth Hochschule fur Technik Berlin zum Wintersemester
2011/2012 in Kraft.
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Anlage 1 zur StO Master Lebensmitteltechnologie

Studienplan- | SU U Noten- Servicegebender

Modul |Modulname semester | SWS | SWS | Credits | gewicht [ p / WP |Cluster

MO01  |Aktuelle Trends in der Lebensmittelwissenschaft und- Technologie 1 3 5 5 P Eigener Studiengang
MO02  |Nichtthermische Konservierungsverfahren 1 4 5 5 P Eigener Studiengang
MO03  |Stoff- und Warmetransport in Lebensmitteln 1 2 2 5 5 P Eigener Studiengang
M04 Produktentwicklung und Innovation 1 2 2 5 5 P Eigener Studiengang
MO5  |Analytische Qualitdtssicherung von Lebensmitteln 1 2 4 5 5 P Eigener Studiengang
MO06  |Wahlpflichtmodul | 1 2 2 5 5 WP |Eigener Studiengang
MO07 Biometrie 2 4 5 5 P Eigener Studiengang
M08 Lebensmittelmikrobiologie 2 2 4 5 5 P Eigener Studiengang
M09 Funktionalisierung von Lebensmittelrohstoffen 2 2 2 5 5 P Eigener Studiengang
M10 |Wissenschaftliches Projekt 2 4 10 10 P Eigener Studiengang
M11  |Wahlpflichtmodul Il 2 4 5 5 WP |Eigener Studiengang
M12  |Abschlussprifung 3 30 P Eigener Studiengang
M12.1 |Masterarbeit 3 25 25 P Eigener Studiengang
M12.2 |Miindliche Abschlusspriifung 3 5 5 P Eigener Studiengang

Wabhlpflichmodule

WPO01 [Lebensmittelphysik/Lebensmittelmaterialwissenschaft 1 2 2 5 5 WP |Eigener Studiengang
WP02 [Modellierung von Transportprozessen in Lebensmitteln 1 2 2 5 5 WP |Eigener Studiengang
WPO03 [Instrumentelle Analytik 2 4 5 5 WP |Eigener Studiengang
WPO04 [Instrumentelle mikrobiologische Diagnostik 2 4 5 5 WP |Eigener Studiengang

SU = Seminaristischer Unterricht
U] = Ubung

SWS = Semesterwochenstunden
P = Pflichtmodul

WP = Wahlpflichtmodul

Hinweise zu Wahlpflichtmodulen

Aus dem Wahlpflichtangebot ist wie folgt zu wihlen:
Wahlpflichtmaodul I: WP01 oder WP02
Wahlpflichtmodul Il: WP03 oder WP04

. www.beuth-hochschule.de
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